PAKIET STANDARD

TRADYCYJNE POWITANIE CHLEBEM I SOLA ORAZ LAMPKA WINA MUSUJACEGO

ZUPA

N

Aromatyczny rosot podawany z makaronem

DANIE GEOWNE
(SERWOWANE NA POtM[SKACH, 3 PROPOZYCJE DO WYBORU)

NN

policzki wieprzowe z warzywami w sosie
burgundzkim w sosie z zielonego pieprzu

< &
schab duszony w sosie poledwica z dorsza w sosie
z zielonego pieprzu Smietankowo-cytrynowym

&
piers z kurczaka panierowana
ptatkami migdatowymi

&

kotlet schabowy marynowany
w mleku i cebulce

&

rolada wieprzowa nadziewana
boczkiem i warzywami

DODATKI
(SERWOWANE NA POEMISKACH, 3 PROPOZYCJE DO WYBORU)
N & & N
ziemniaki gotowane ziemniaki pieczone z ziotami, kluski slaskie ryz z warzywami
okraszone mastem czosnkiem i musztarda z boczkiem i cebulg
i koperkiem lub sosem pieczeniowym
BUKIET SUROWEK
(SERWOWANE NA POEMISKACH, 3 PROPOZYCJE DO WYBORU)
N & & & &
biata kapusta buraczki z chrzanem seler z orzechami marchewka mix satat
Z marchwia i cebulka wtoskimi z rodzynkami Z sosem
winegret
ZIMNE PRZEKASKI
(SERWOWANE NA BUFECIE SZWEDZKIM)
a’n ﬂ?ﬂ ﬂ?”
deska serow potmisek mies szefa kuchni dwa rodzaje Sledzi
(3-5 réznych rodzajow, orzechy, (schab nadziewany sliwkami i morelami, (po kaszubsku,
winogrona, truskawki) karkéwka pieczona w ziotach, staropolski pasztet, w sosie duriskim)
rolada z boczku)
& & & &
tortilla garnirowany schab faszerowany dorsz w sosie
z kurczakiem w galarecie Vol-au-vent cyganskim
,':W\u
Yo

*WESELA DO 100 OSOB ORGANIZOWANE SA WYEACZNIE W SALI KOLUMNOWE].
WESELA POWYZEJ 100 OSOB MOGA ZOSTAC ZORGANIZOWANE W SALI KONGRESOWE]



PAKIET STANDARD

(SERWOWANE NA BUFECIE SZWEDZKIM)

- - &
Koreczki Caprese Finezja Hawajska
(pomidorek koktajlowy, (seler konserwowy, ser zotty, (kurczak, bakalie,
ser mozzarella, bazylia) szynka, papryka, zielone ogorki, ananas)

nac pietruszki, majonez)

DODATKI
(SERWOWANE NA BUFECIE SZWEDZKIM)

pieczywo bankietowe

&

&

marynaty z patacowej spizarni

DANIA CIEPLE
(SERWOWANE PORCJOWO, 2 DANIA DO WYBORU)

N
solanka,
pieczywo bankietowe

&
gulasz wieprzowy serwowany
z bawarskim knedlem
&
pieczone udka
7 kaszg kuskus i surowka

&
czerwony barszcz z krokietem
lub pasztecikiem
DESERY
(SERWOWANE NA BUFECIE SZWEDZKIM)
- o o
trzy rodzaje stodkie verrines owoce
ciast patacowych (mus owocowy, panna cotta, w catosci i filetowane
(tiramitsu, kréwka, sernik) krem czekoladowy) (sezonowe)
NAPOJE
& <
woda mineralna kawa i herbata

niegazowana z cytryna

N
soki owocowe
ALKOHOLE
(W PAKIECIE 1 BUTELKA NA PARE, DO WYBORU)
ﬁ?"’ H?ﬂ
wino czerwone wino biate
,':W‘.
END4

&

wodka Wyborowa
*WESELA DO 100 OSOB ORGANIZOWANE SA WYEACZNIE W SALI KOLUMNOWE].
WESELA POWYZEJ 100 OSOB MOGA ZOSTAC ZORGANIZOWANE W SALI KONGRESOWE]J.



PAKIET PREMIUM

450 Zt* / Os.

TRADYCYJNE POWITANIE CHLEBEM I SOLA ORAZ LAMPKA WINA MUSUJACEGO
PRZYSTAWKA

Schab duszony sous vide
w sosie tunczykowym z mini satatka

Carpacio z buraka w dresingu octu balsamicznego,
rukola, ser owczy, twardy ser
ZUPA
aromatyczny rosot
podawany z makaronem

krem z karmelizowanych sezonowych warzyw
okraszony oliwg z suszonymi pomidorami

aksamitny krem pomidorowy
z bazyliowg grzankg
i nacig pietruszki, czosnkowa grzanka
DANIE GEOWNE
konfitowana poledwiczki wieprzowe
noga z kaczki W Sosie z zielonego pieprzu
eskalopki schabowe
W sosie grzybowym

dorsz w sosie

z zielonego pieprzu

zrazy wotowe Slagskie
W sOsie pieczeniowym
rolada z udka kurczaka faszerowana sandacz duszony w sosie
watrobka i boczkiem porowo-pieczarkowym
DODATKI
ziemniaki gotowane kluski Slaskie
okraszone mastem
i koperkiem

ryz
z boczkiem i cebulg z warzywami
lub sosem pieczeniowym

zapiekane kuleczki
ziemniaczane

ziemniaki pieczone
7 ziotami, czosnkiem
i musztarda
BUKIET SUROWEK
biata kapusta seler z orzechami marchewka buraczki z chrzanem mix satat
z marchewka wtoskimi z rodzynkami i cebulka Z sosem winegret
ZIMNE PRZEKASKI
deska serow faszerowany potmisek migs szefa kuchni ptysie tortilla
(3-5roznych rodzajow, Vol-au-vent (schab nadziewany sliwkami i morela, faszerowane
orzechy, winogrona, truskawki) karkéwka pieczona w ziotach, rolada
z boczku, galantyna z kurczaka)
koreczki z boczkiem koreczki z serem,
i sliwkami

z kurczakiem
garnirowany schab dwa rodzaje Sledzi dorsz w sosie

mozzarellg i winogronami w galarecie (po kaszubsku, w sosie
dunskim)

cyganskim



PAKIET PREMIUM

450 Zt* / Os.

SALATKI
Hawajska Finezja Meksykanska
(kurczak, bakalie, (seler konserwowy, ser zotty,
ananas) szynka, papryka, zielone ogorki,
nac pietruszki, majonez)

(czerwona fasola, kukurydza
ogorek konserwowy,

Grecka
(satata lodowa, pomidor,
ogorek, papryka, ser typu feta
papryka, chilli) sos winegret)
DODATKI

marynaty z patacowej spizarni

pieczywo bankietowe

DANIA CIEPLE
tradycyjne flaki staropolskie Boeuf Stroganow
z butkami bankietowymi z butkami bankietowymi
czerwony barszcz
7 pasztecikami

mini galaretki
owocowe

zapiekana piers drobiowa z pomidorami

i serem, bazyliowe pesto, ryz z warzywami

DESERY
owoce trzy rodzaje ciast patacowych tiramisu
w catosci i filetowane (makowiec tradycyjny, krowka, sernik)
(sezonowe)
SPECJALNOSC PAEACU SULISEAW

Udziec wieprzowy z kapustg zasmazang, kaszg i sosem mysliwskim

NAPOJE

soki owocowe

woda mineralna
niegazowana

wodka Wyborowa

kawa i herbata

ALKOHOLE

wino czerwone

wino biate



* Przystawka °
(przy pakiecie Premium)

Sernik kozi z marmoladg z czerwonej cebuli
e Zupa
Krem pomidorowy z bazyliowg grzanka

¢ Dania Gtowne ¢
(1 propozycja do wyboru)

Papryka faszerowana grzybowym risotto

Dorsz na srodziemnomorskiej salsie

MENU
WEGETARIANSKIE

e Dania ciepte
(serwowane porcjowo podczas wieczoru)

Szasztyki warzywne w marynacie ziotowe]
serwowane z pieczonymi ziemniakami

Kotleciki z cieciorki z ryzem i warzywami

e Specjalnosc¢ Patacu Sulistaw — Il kolacja ¢
(danie serwowane porcjowo w pakiecie Premium)

Gotagbki z kaszg i warzywami z sosem z podgrzybkow

MENU

* Przystawka °
(przy pakiecie Premium)

Sonata z cukinii z nutg limonki i swiezych ziot
Marynowane sezonowe mtode warzywa

e Zupa ®
(1 propozycja do wyboru)

Krem pomidorowy z bazyliowa grzanka
Krem z ziemniakow i podwedzanego pora
Zupa z soczewicy z diablotkg z ciasta francuskiego

¢ Dania Gtéwne ¢
(1 do wyboru)

Papryka faszerowana grzybowym risotto

Makaron ryzowy w sosie z pieczonej cukinii
Z marynowanym tofu

Gotabki z kaszg gryczang i grzybami
w sosie z palonej papryki

WEGANSKIE / BEZGLUTENOWE

¢ Dania ciepte ¢
(serwowane porcjowo podczas wieczoru,
2 propozycje do wyboru)

Szasztyki warzywne w marynacie ziotowej
serwowane z pieczonymi ziemniakami

Kaszotto sezonowe
Boczniaki alla flaczki
Kotleciki z baktazana z tatarem warzywnym na ostro
e Specjalnos¢ Patacu Sulistaw — Il kolacja
(danie serwowane porcjowo w pakiecie premium,
1 propozycja do wyboru)
Ragout z pieczonych jarzyn z puree ziemniaczanym
Kotleciki z cieciorki z ryzem i warzywami

Placuszki z cukinii ze smazonymi pieczarkami
i chrupigcymi ziemniaczkami

o 2l *MENU WEGETARIANSKIE / WEGANSKIE SERWOWANE, W CENIE KAZDEGO PAKIETU WESELNEGO. 5
¥ O ILOSCI WEGETARIAN / WEGAN NALEZY POINFORMOWAC NAJPOZNIE] DO MIESIACA PRZED WESELEM. ¥
WYMAGANA JEST IMIENNA LISTA DOSTARCZONA DO PALACU. KON



MENU
DLA DZIECI

[
e Dania Gtéwne ¢ F
(1 do wyboru) ‘
/
Kotlecik drobiowy zapiekany serem z frytkami D

Nuggetsy z frytkami marchewka v

USLUGI DODATKOWE

e Dania z grilla — innowacyjne palenisko ogrodowe e W dniu Slubu w Apartamencie Panstwa Mtodych
przy wyjsciu z Sali na terenie zielonym w otoczeniu mini bufet kawowy wraz z przekgskami i winem
stotow koktajlowych i klimatycznego osSwietlenia musujacym

e  Stoty tematyczne (Wiejski, Indyjski, Kinder Bufet, e Neonowy napis LOVE lub M/ItOSC

Salty Bar, Pierogi 4 smakow) «  Fotobudka / Fotolustro

e Rollbar - piwo lane 20 | «  Pokaz zimnych ogni

e Fontanna czekoladowa w towarzystwie .
e Dekoracje balonowe

owocowych przekasek

e Barman z barem mobilnym *  Animacje dla dzieci

e Poprawiny * Candy Bar

e  Zaslubiny w plenerze ¢ Menuna stotach

STOLY TEMATYCZNE

« STOL WIEJSKI 43 PLN / OS. «

szynki, boczek wieprzowy, schab wieprzowy, kietbasy, kabanosy, smalec, marynaty, pieczywo
(dodatkowa opcja z dziczyzng 55 PLN / os))

« STOL INDYJSKI 115 PLN / OS.
butter chicken, ryz z szafranem i warzywami, kadai chicken, fish curry, cieciorka, subji
« KINDER BUFET 50 PLN / OS. »
frytki, nuggetsy, nalesniki na stodko, racuchy
e SALTY BAR 35 PLN / OS. »
mix stonych przekgsek, mix chipsow i chrupek, poprcorn, mix orzechow
« PIEROGI CZTERECH SMAKOW 90 PLN / KG -
pierogi ruskie, pierogi z kapustg i grzybami, pierogi z miesem, pierogi ze szpinakiem i serem feta, dodatki do pierogow
e BUFET SUSHI 55 PLN / OS. »

California wegetarianska, mak z pieczonym tososiem, Philadelfia mak rolka w tempurze z gotowang krewetka,
nigiri z wegorzem pieczonym

0

::.N. “‘.‘.:, ‘MENU DLA DZIECI DO 12 ROKU ZYCIA, SERWOWANE, W CENIE KAZDEGO PAKIETU WESELNEGO. 2, iy )
o Y, . . . L

;‘i@‘;i O ILOSCI DZIECI NALEZY POINFORMOWAC NAJPOZNIEJ DO MIESIACA PRZED WESELEM.

¥ o )
R - 7 WYMAGANA JEST IMIENNA LISTA DOSTARCZONA DO PALACU. ) &
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e GRILL 140 PLN 7/ OS. »

«  podwedzany na grillu antrykot wotowy
e kaszanka i kietbasa z grilla
e ziemniaki nadziewane gzikiem czosnkowym
e Oscypki zawijane w boczek z zurawing
«  sliwki opiekane w boczku
z powidtami jabtkowymi
« filet z pstrgga w papilotach
e warzywa z grilla w sosie teriyaki

e POPRAWINY W FORMIE GRILLA 180 PLN / OS. »
13:00-19:00

e zur Slaski z kietbasg i jajkiem podawany
z buteczkami grillowane: kietbaski, kaszanka,
warzywa sezonowe i ser halloumi

e satatka ziemniaczana

*  bigos

e Dbufet satatkowy

e pieczywo, smalec i ogorki kiszone

e wybor dipow

e zimne przekaski weselne (jezeli zostang)

» kawa, herbata, woda mineralna niegazowana

e soki owocowe

* jeden rodzaj ciasta

« OBIAD POWESELNY 120 PLN / OS. »
13:00-15:00

e Zupa

(serwowana)
Zurek z kietbasa, jajkiem i buteczka

¢ Danie Gtéwne ¢
(serwowane)

Kotlet schabowy z ziemniakami i surowka sezonowa

e Deser °
(serwowany)

Panna cotta
¢ Przekaski ¢

Satatka jarzynowa, potmisek wedlin,
jajka faszerowane, pieczywo, ciasto

e Napoje

Woda mineralna, kawa i herbata, kompot owocowy

.
o7
4

Y

POPRAWINY

X, *PRZY POPRAWINACH UMOWE PODPISUJEMY

« MINI BUFET W DNIU SLUBU 90 PLN / OS.
Mini bufet udostepniamy w pokoju Mtodej Pary

*  mini kanapki 4 rodzaje

e warzywa wraz z dipem jogurtowym
» owoce filetowane

* kawa, herbata

« woda mineralna

e WINno musujgce

« POPRAWINY 150 PLN / OS.
13:00-19:00

e Zupa
(w wazach)

Zur $lgski z kietbasg i jajkiem
podawany z buteczkami

¢ Danie Gtéwne ¢
(na potmiskach)

Kotlet po kijowsku z szynkg i serem a la De Volaille
Udko faszerowane

e Dodatki ¢

(na potmiskach)

Ziemniaki gotowane
okraszone mastem i koperkiem

e Surowki
(na potmiskach)

Coleslaw
Mtode liscie satat z warzywami i sosem winegret

e Deser ¢
Owoce

e Ciasto *
(1 rodzaj)

¢ Napoje
Kawa i herbata (bez ograniczen)
Woda mineralna niegazowana (bez ograniczen)
Sok jabtkowy i pomararczowy (1l / os.)

¢ Dodatkowo ¢

Zimna ptyta z wesela (jezeli zostanie)

DLA MINIMUM 50 OSOB DOROSEYCH. .‘"'



PAKIETY DODATKOWE

« ZARECZYNY 1 200 PLN / PARA »

Ten wyjatkowy moment na dtugo pozostanie w pamieci Twojej Ukochanej

Zabieg w SPA dla Niej i dla Niego ¢ W pokoju szampan oraz roze
Romantyczna kolacja przy swiecach i z butelkg wina ¢ Wydtuzona doba hotelowa do 15:00
Nocleg w Patacu Sulistaw***** *  Nieograniczony dostep do strefy wellness

o KOBIETY W SPA 1 890 PLN / 2 OSOBY

Ostatnie odprezajgce chwile dla Panny Mtodej i Swiadkowej lub Mamy

Pakiet obejmuje jeden nocleg « Nieograniczony dostep do basenu i saun
Po trzy masaze dla kazdej z Pan e Medytacja w towarzystwie

Petne wyzywienie (obiad, kolacja, sniadanie) wykwalifikowanego terapeuty
Relaksujaca joga

« PREZENT DLA RODZICOW 1 590 PLN /2 OS «

Podziekowanie za pomoc przy organizacji slubu i wesela

Pakiet obejmuje dwa dni, jedng noc e Zabiegi w SPA (po dwa dla kazdej z osob)
Petne wyzywienie — uroczystg kolacje, *  Nieograniczony dostep do basenu i sau
Sniadanie i obiad




